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Grappa Bianca
4 : scheda tecnica
‘ 1ome Grappa
classificazione Grappadi Bianchello
uve Vinacce da uve Bianchello 100%
Note di degustazione
colore bianca
profumi tipico eintenso
Quisto morbido
gradazione 40% vol.
/ Territorio di produzione
|I'J ubicazione davinacce di uve provenienti dalle colline

di Montemaggiore a Metauro
altimetria 100-200 m. s.I.m.
terreno medio impasto

Metodo di distillazione & Affinamento
distillazione metodo discontinuo a vapore

affinamento in botti acciaio inox per 4 mesi
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AzZIENDAAGRICOLA MARIOTTI CESARE - Viadelle Cave, 3 - Montemaggiore al Metauro (PU)
Cantina: Tel. e Fax +39 0721 891370 - Cell. +39 333 27 27 594 - Cell. +39 346 02 92 041
www.cantinemariotti.it - info@cantinemariotti.it - commerciale@cantinemariotti.it



